


Propuestas diferentes, elaboradas con el mejor
producto de cercanía y temporada.

La cocina típica Riojana, con el toque
particular de La Vieja Bodega.

Dentro de esta oferta podrás encontrar los platos más
representativos de La Vieja Bodega.

GASTRONOMÍA
CERCANÍA

GOURMET
LA RIOJA



Caprichos de Toloño.
Croquetas de Jamón Ibérico.
Menestra de verduras.
Cochinillo asado al horno de leña.
Crema Chantilly con fresas y virutas de chocolate.

Bodega:
Vino Crianza recomendado.
Servicio de cafés e infusiones

64 €  IVA INCLUIDO

Tataki de buey con tomate especiado, gel de soja y jengibre.
Ensalada de centollo y tartar de aguacate.
Raviolis rellenos de setas y mollejas con infusión de cordero.
Lomos de merluza con piperrada.
Rabo de toro con crema de foie.
Tartaleta de chocolate templado

Bodega:
Maridaje con vino blanco y tinto recomendados.
Servicio de cafés e infusiones

75 €  IVA INCLUIDO

Terrina de foie casera, ensalada de piquillos, atún marinado y
mahonesa de aguacate.
Croquetas de jamón.
Caprichos de Toloño.
Risotto de hongos y parmesano.
Solomillo con crema de foie y salsa de moscatel.
Tartita de manzana caliente

Bodega:
Vino Crianza recomendado.
Servicio de cafés e infusiones

72 €  IVA INCLUIDO

MENÚ 1

MENÚ 3

MENÚ GOURMET LVB

Cremoso de queso de Cameros con anchoas de Santoña y texturas de tomate.
Croquetas de Jamón Ibérico.
Caprichos de Toloño.
Pisto de verduras con salsa de choriceros y láminas de bacalao.
Cordero asado al horno de leña.
Hojaldre de crema y chocolate fluido.

Bodega:
Vino Crianza recomendado.
Servicio de cafés e infusiones

72 €  IVA INCLUIDO

MENÚ 2



Pasta con tomate.
Hamburguesa con patatas fritas.
Helado de chocolate.
Agua y refrescos.

24 €  IVA INCLUIDO

MENÚ INFANTIL



Menús disponibles para grupos de 10 o más personas.

Disponemos de menús adaptados para alérgenos.

La elección del menú se realizará con una antelación de 72 horas.

La elección del menú será a mesa completa,
el mismo para todos los comensales.

INFORMACIÓN
GENERAL




